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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины органическая химия с основами биохимии - изучение теоретических и практических основ органической химии на базе достижений современной науки, необходимых для творческого освоения других химических и специальных дисциплин, решения конкретных научных и производственных задач в будущей профессиональной деятельности. Кроме того, целью является - освоение основных достижений современной биохимии: химический состав живых организмов, функции основных биомолекул, метаболические пути их синтеза и распада в организме, механизмы регуляции обмена веществ в организме
     Задачи освоения дисциплины:
- знать свойства органических соединений, уметь использовать свойства химических веществ в лабораторной и производственной практике;
- понимать причины питательной ценности основных пищевых продуктов, особенностей их технологической переработки;
- иметь навыки выполнения химических лабораторных операций по изучению свойств органических соединений

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ОПК-1 Способен решать типовые задачи профессиональной деятельности на основе знаний основных законов математических, естественнонаучных и общепрофессиональных дисциплин с применением информационно-коммуникационных технологий;
ОПК-1.1 Демонстрирует знание основных законов математических, естественнонаучных и общепрофессиональных дисциплин, необходимых для решения типовых задач в области производства, переработки и хранения сельскохозяйственной продукции
Знает: 
-химические, биохимические закономерности, происходящие при производстве, переработке и хранении сельскохозяйственной продукции. 
Умеет:
-? использовать основные химические, биохимические законы для решения профессиональных вопросов производства, хранения и переработки сельскохозяйственной продукции, оценивать химические, биохимические параметры в технологических процессах.
ОПК-5 Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в профессиональной деятельности;
ОПК-5.1 Участвует в проведении экспериментальных исследований в области производства, переработки и хранения продукции растениеводства и животноводства
Знает: 
-методы химии и биохимии для проведения научных исследований. 
Умеет:
-планировать и проводить научные исследования в области пищевого производства с применением химических и биохимических методов .
ОПК-5.2 Использует методы статистической обработки экспериментальных данных в области производства, переработки и хранения продукции растениеводства и животноводства
Знает: 
-методы статистической обработки экспериментальных данных химических и биохимических экспериментов. 
Умеет:
-обрабатывать данные химических и биохимических экспериментов в области производства, переработки и хранения сельскохозяйственной продукции.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к обязательной части учебного плана, является дисциплиной по выбору обучающимся.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин и прохождении практик: Аналитическая химия и физико-химические методы анализа; Биология; Физика; Физиология растений; Высшая математика; Микробиология в пищевых производствах; Неорганическая химия; Ознакомительная практика (в том числе получение первичных навыков научно-исследовательской работы).
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: Аналитическая химия и физико-химические методы анализа; Основы научных исследований в агрономии; Генетика растений и животных; Морфология и физиология сельскохозяйственных животных; выполнении и защита выпускной квалификационной работы; Агрометеорология; прохождении технологической практики.


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 3,4 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
85
-занятия лекционного типа, в том числе:
36
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
24
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
20
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
5
Самостоятельная работа:
95
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     зачет
     экзамен
36
Общая трудоемкость
216

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 3 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
30
-занятия лекционного типа, в том числе:
10
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
8
Самостоятельная работа:
177
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     экзамен
9
Общая трудоемкость
216

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Введение
8
6
2
0
0
2
Углеводороды
11
7
2
0
2
3
Галогенопроизводные
15
7
4
2
2
4
Гидрокси- и оксосоединения
11
7
2
0
2
5
Карбоновые кислоты
11
7
2
2
0
6
Химия углеводов
13
7
2
2
2
7
Азотсодержащие
10
6
2
2
0
8
Гетероциклические соединения
12
6
2
2
2
9
Высокомолекулярные соединения
12
6
2
2
2
10
Введение в биохимию. Биологические структуры живых систем
10
6
2
2
0
11
Азотсодержащие органические биомолекулы
14
6
4
2
2
12
Основы биоэнергетики. Биологическое окисление
12
6
4
2
0
13
Метаболизм углеводов, липидов и белков
12
6
2
2
2
14
Взаимосвязь и регуляция обмена углеводов, липидов и белков
12
6
2
2
2
15
Водный и минеральный обмен
12
6
2
2
2
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (зачет / экзамен)
36
35
1
ИТОГО
216
130
36
24
20
6
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Введение
10
10
0
0
0
2
Углеводороды
14
12
2
0
0
3
Галогенопроизводные
14
12
0
0
2
4
Гидрокси- и оксосоединения
12
12
0
0
0
5
Карбоновые кислоты
14
12
0
2
0
6
Химия углеводов
14
12
0
0
2
7
Азотсодержащие
14
12
2
0
0
8
Гетероциклические соединения
14
12
2
0
0
9
Высокомолекулярные соединения
12
12
0
0
0
10
Введение в биохимию. Биологические структуры живых систем
13
11
2
0
0
11
Азотсодержащие органические биомолекулы
12
12
0
0
0
12
Основы биоэнергетики. Биологическое окисление
14
12
0
2
0
13
Метаболизм углеводов, липидов и белков
14
12
0
2
0
14
Взаимосвязь и регуляция обмена углеводов, липидов и белков
16
12
2
0
2
15
Водный и минеральный обмен
12
12
0
0
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (экзамен)
9
8
1
ИТОГО
216
185
10
6
6
9
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Введение
2,3,4,5,6
2
Углеводороды
2,3,4,5,6
3
Галогенопроизводные
1,2,3,4,5,6
4
Гидрокси- и оксосоединения
2,3,4,5,6
5
Карбоновые кислоты
2,3,4,5,6
6
Химия углеводов
2,3,4,5,6
7
Азотсодержащие
2,3,4,5,6
8
Гетероциклические соединения
2,3,4,5,6
9
Высокомолекулярные соединения
2,3,4,5,6
10
Введение в биохимию. Биологические структуры живых систем
1,4
11
Азотсодержащие органические биомолекулы
1,4
12
Основы биоэнергетики. Биологическое окисление
1,4
13
Метаболизм углеводов, липидов и белков
1,4
14
Взаимосвязь и регуляция обмена углеводов, липидов и белков
1,4
15
Водный и минеральный обмен
1,4

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Новокшанова, А. Л.  Биохимия для технологов в 2 ч. : учебник и практикум для вузов / А. Л. Новокшанова. — 2-е изд., испр. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 302 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-02153-0. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/471242 
2
Тупикин, Е. И.  Химия в сельском хозяйстве : учебное пособие для вузов / Е. И. Тупикин. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 184 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-04158-3. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/471451
3
Тупикин, Е. И.  Химия. В 2 ч. Часть 2. Органическая химия : учебник для вузов / Е. И. Тупикин. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 197 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-02227-8. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/471598 
Дополнительная учебная литература
4
Биоорганическая химия : учебное пособие для вузов / Н. Н. Мочульская, Н. Е. Максимова, В. В. Емельянов ; под научной редакцией В. Н. Чарушина. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 108 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-08085-8. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/472222 
5
Дрюк, В. Г.  Органическая химия : учебное пособие для вузов / В. Г. Дрюк, В. Г. Карцев, В. П. Хиля. — 3-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2021. — 502 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-08940-0. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/474456 
6
Каминский, В. А.  Органическая химия в 2 ч. Часть 2 : учебник для академического бакалавриата / В. А. Каминский. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 314 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-02911-6. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/437949 

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- XuMuK: сайт о химии для химиков: http://www.xumuk.ru
- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Портал фундаментального химического образования России: http://www.chemnet.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Excel
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Office 365
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft PowerPoint
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"
4
Microsoft Word

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



